
パネルディスカッション

令和7年2月20日開催
令和6年度HACCPシンポジウム



衛生管理計画はどのように作成していますか？

業種別手引書や大

量調理施設衛生管

理マニュアルを活

用して作成

60%
食品衛生管理ファイルを

活用して作成

25%

CodexのHACCP７原

則や国際認証規格

に基づき作成

14%

その他

1%
作成できていない

0%

意見交換票

令和6年度HACCPシンポジウム
参加事業者回答（回答数140名）



衛生管理の記録はつけていますか？

毎日きちんとつけている

74%

毎日つけるよう努めて

いるが、時々つけるの

を忘れる

22%

つけていない

3%

まとめてつけている

1%
時々思い出した時だけ、

つけている

0%

意見交換票

令和6年度HACCPシンポジウム
参加事業者回答（回答数140名）



振り返り（検証）を定期的にしていますか？

年１回程度

35%

数か月に１回程度

24%

していない

23%

月１回以上

18%

意見交換票

令和6年度HACCPシンポジウム
参加事業者回答（回答数140名）
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26

27

30

41

45

68

0 10 20 30 40 50 60 70 80

その他

金銭的なコストがかかる

衛生管理計画の作成

振り返り（検証）

人手不足・時間がない

記録の継続

HACCPの内容の理解

従業員教育

（％）

HACCPの取組で大変だ・難しいと感じていること
（複数回答あり）

申込時

令和6年度HACCPシンポジウム
申込事業者回答（回答数220名）



従業員教育について

令和7年2月20日開催
令和6年度HACCPシンポジウム
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21

45

47

49

78

0 20 40 60 80 100

その他

外国人従業員に対する説明

教育時間の確保

理解するまでに時間がかかること

従業員のやる気の維持

従業員の知識レベルに違いがあること

（％）

従業員教育は、どのようなことが大変ですか？
（複数回答あり）

意見交換票

令和6年度HACCPシンポジウム
参加事業者回答（回答数140名）
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12

22

24

41

44

70

0 20 40 60 80 100

その他

従業員個々の力量のチェック

理解度テストの実施

動画資料の提供

現場でのトレーニングの実施

新人研修の実施

定期的な研修などの実施

（％）

従業員教育は、どのようなことをしていますか？
（複数回答あり）

意見交換票

令和6年度HACCPシンポジウム
参加事業者回答（回答数140名）



記録について

令和7年2月20日開催
令和6年度HACCPシンポジウム



4

12

17

42

46

63

0 20 40 60 80 100

その他

大変だとは思わない

記録をつける時間がないこと

記録をつけるものが多いこと

毎日継続すること

従業員に記録に関する教育をすること

（％）

記録を継続する上で、どのようなことが大変ですか？
（複数回答あり）

意見交換票

令和6年度HACCPシンポジウム
参加事業者回答（回答数140名）
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3

16

27

37

45

63

0 20 40 60 80 100

特になし

その他

タブレットの活用など様式の電子化

様式を掲示し、つけ忘れを防ぐ

従業員への記録に関する教育

1枚にまとめるなど様式や記録項目の工夫

責任者などによる定期的な記録のチェック

（％）

記録を継続する上で、どのような工夫をしていますか？
（複数回答あり）

意見交換票

令和6年度HACCPシンポジウム
参加事業者回答（回答数140名）



HACCPに沿った衛生管理（給食施設）

厚生労働省HP：厚生労働省HP：
https://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-
11130500-Shokuhinanzenbu/0000168026.pdf

https://www.mhlw.go.jp/content/11130500/
000785721.pdf

https://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-11130500-Shokuhinanzenbu/0000168026.pdf
https://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-11130500-Shokuhinanzenbu/0000168026.pdf
https://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-11130500-Shokuhinanzenbu/0000168026.pdf
https://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-11130500-Shokuhinanzenbu/0000168026.pdf
https://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-11130500-Shokuhinanzenbu/0000168026.pdf
https://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-11130500-Shokuhinanzenbu/0000168026.pdf
https://www.mhlw.go.jp/file/06-Seisakujouhou-11130500-Shokuhinanzenbu/0000168026.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11130500/000785721.pdf
https://www.mhlw.go.jp/content/11130500/000785721.pdf


外国人従業員向け
教育支援ツール



多摩立川保健所HP：

https://www.hokeniryo.metro.tokyo.lg.jp/shisetsu/jigyosyo/hokenjyo/tthc/shokuhin/eigyosya/tearai

https://www.hokeniryo.metro.tokyo.lg.jp/shisetsu/jigyosyo/hokenjyo/tthc/shokuhin/eigyosya/tearai


多摩立川保健所HP：

https://www.hokeniryo.metro.tokyo.lg.jp/shisetsu/jigyosyo/hokenjyo/tthc/shokuhin/eigyosya/tagenngohaccp

https://www.hokeniryo.metro.tokyo.lg.jp/shisetsu/jigyosyo/hokenjyo/tthc/shokuhin/eigyosya/tagenngohaccp


東京都ホームページ：食品衛生の窓

https://www.hokeniryo1.metro.tokyo.lg.jp/shokuhin/pamphlet2/pamphlet.html

https://www.hokeniryo1.metro.tokyo.lg.jp/shokuhin/pamphlet2/pamphlet.html

	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3
	スライド 4
	スライド 5
	スライド 6
	スライド 7
	スライド 8
	スライド 9
	スライド 10
	スライド 11
	スライド 12
	スライド 13: 外国人従業員向け 教育支援ツール
	スライド 14
	スライド 15
	スライド 16

